
 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
Tinto de Paraje Altamira  2015 

 
 
Variedad: Malbec 46%  Cabernet Sauvignon 40%  Merlot 12%  Pinot Noir 2% 
 
Origen: De nuestras fincas en Paraje Altamira, Mendoza, Argentina 
Altitud: 1100 msnm  
Suelo: Origen aluvional calcáreo 
Rendimiento del viñedo: 7000 kilos por hectárea 
Cosecha: Manual 
 
Fermentación: %100 en huevos de hormigón con levaduras nativas y con acidez natural 
Crianza: Durante 12 meses, %70 en huevos de hormigón, %30 en barricas francesas usadas 
 
Alcohol: 13.9% 
Acidez Total: 5.8 
pH: 3.65 
Azucar Residual: 3.1 g/L 
 
Enólogo: Felipe Stahlschmidt 
 
 
 
 

 


