Tinto

de Paraje Altamira

2016

Variedad: Malbec 65% - Cabernet Sauvignon 25% - Merlot 10%
Origen: Paraje Altamira, Mendoza, Argentina
Altitud: 1100 msnm

Suelo: Origen aluvial calcareo

Rendimiento del vinnedo: 6000 kilos por hectarea
Cosecha: Manual

Fermentacion: En piletas y huevos de hormigén
Crianza: Durante 12 meses, 55% en piletas y huevos de hormigén,
45% en barricas usadas de robre francés.
Alcohol: 13%

Acidez Total: 5,36 ‘g)
PH: 3,72 i 2
Presentacion: Botella 750cc. Ve L
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